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durante gencraciones a las conser-
vas de pescado, la empresa familiar Agromar
(Gijon) apuesta con su gama Arbeyal por
elaboraciones artesanas. Tras el paté de
jabali, de ciervo y de cabrales, llege el de mor-
alla astunana, una manera mas comoda y
versatl de disfrutar de este producta tan
tradicional en nuestra gastronomia

Infusiones de fresa y vainilla, de manzana,
pera y almendra, de naranja, limon y uva,
rooibos con almendras, que frigs se convier-
ten en el mejor arma contra el calor O té
verde con melon v aloe vera, té negro can
vainilla y canela... que ademds de delicio-
sas, contienen virtudes saludables. Hasta
diez nuevas variedades diferentes dan wida
a la coleccion Momentos de Milford que,
ademas, estrena imagen,

Al sur de Tarragona, bajo la D.0. Ol Bax Ebre-Montsia, se
elabora Montebre, un aceite de oliva, 100% farga, muy

singular y escaso dado que procede de ohivos que llevan

mias de mil anos plantados sobre aguellas tierras. Es un

aceite de pe If.' dlm‘mdt\ medio-alto, de tipo verde, dulce y
ligeramente picanie en boca, con bajo amargor.
Desprende aromas secundarios a hierba, almendr:
platano verde, con toques de nueces verdes y alcac Imr. S.

Las inslalaciones de Industrias del Bierzo
se encuentran rodeadas de naturaleza, en
Carracedelo, | edn. En sus modemas insta-
laciones Eldmra con mano artesanal los
productos de su tierra, Sus pimientos cara-
melizados ‘-n')lo se elaboran con pirmientos,
azvicar y acido citrico, y resultan muy ade-
cuados para acompandr quesos fueres o
icion de carnes.

Comao gl

la empresa Juan Pedro
Domecq cria en libertad cerdos Ibéricos
en su finca Lo Alvaro, en la provinca de
Sevilla, y los alimenta exclusivamente con
bellotas de montanera. Su jamon tiene
una curacién minima de 36 meses en los
secacleros de Jabugo, bajo el cuidado de
un maestro jamanero. Se presenla en
pieza entera, cortado a mano y envasad

) O en taquitos.

al vacio, deshuesadt

Cal Mossén, negocio familiar de tradicién
panadera, elabora a partir de una receta
centenaria el pan de 1. Hecho a8 mano v
con ingredientes naturales, el pan recién

a directamente a las coanas

horneado llegs
de los clientes.
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